Willkommen bei Fil iffpo.

Die leichtigteit und lebensfrevde, die sich in der Kinst des Joan Mird avsdriickt, ist
wser Credo, demn es sind die schonen Dinge des Lebens, mit denen wir wmsere Gdste
verwdhnen michten: Ein wunderbares mediterranes Mahl mit einem ausgewdhlten Wein, ein
havsgemachtes Dolci, oder auch nr ein aromatischer Coppuccino in angenehmer Atmosphi-
re... lebenslust purl, € Sie, Thre Freunde, Thre Familie und natiirlich Lhre Kinder .

Herzlich Willkommen!
Thre Fam. Vena

APERITIVO v

1 Martini Bianco s 4 50

2 Camparﬂ Soda o | y,00

3 Camfar * Orahge 02 | 4,50

4 Mird Areritivo o2 | 500
Aperol™** Orangensaft, Zitronensoft und Prosecco.

296 Aeritivo Bitter (alkcholfre) o2 | 4,50

San Bittert mit Holnder-Ael, Eiswirel v. Limettensicy

ANTIPASTL

248 Tomate-Mozarella g 50

5 Proscitto Crvdo e Mozarella 9 50
Roher Schinken® mit Tomaten wnd Mozzarella

¢ Cocktail di Gamberetti 9 50

Krabben-Cocktail mit Toast

7 Insalata di Mare 12 00
Meeresriichtesalat

Taglich €risch ab 17.00 Uhr:
¥ Vorspeisen aus dex Vitrine -ohne Fisch 4,00
-mit F /'SCH 10 00

MINESTRE /suppen

15 Minestrone  Gemisesipe 5,00
16 Zya di Pomodoro  Tamarencremesype 5,00
143 Tortellini in Brodo  Heischeype mit Tortellin 500



INSALATA

vnsere Salate

Ewo

9 Ihsalata Verde 4 g0
Griner Salat

10 Insalata Mista 6,00
Gemischter Salat

193 BeilagehSafai’ 5,00
(leiner gemischter Salat

11 Pomodori e C/’(ol la 5,00
Tomatensalot mit Zwiebel

247 Insalata Cetvioli y g0

Ourtensalat

141 Inhsalata Cetvioli e Pomodori

Tomaten-Ourkensalat 4 g0

12 Ihsalata Capr/'co'OSa 9,50
Gemischter Salat m. Artischocken*™*,
€i, Mozzarella, Vorderschinken™" ind

Oliven

13 Inhsalata Nizza 9,50
Gemischter Salat mit Thunfisch,
Oliven, &i uvnd Zwiebeln®**

149 Salat , Joon* grof> 10,50
Salatteller mit gebratenen
Putenstreifen und Champignons,
Joghurt-Dressing

14 Salat . Joan” {lein 9,50

1492 Insalata Pescatora 1330

Salatteller mit Meeresfriichten

15% Scamyi Rucola e Pomodori 15,50
Scamyi (4 Stiick) vom Oorill

af Rucola-Tomaten-Salat

&/YO

222 Insalata Mird 1300

Salatteller mit (Damelehs,ﬂ/eB vhd
Avsternpilzen vom Orill

223 Thsalata con Prataioli 11,00
Salatteller mit Avsternpilzen vom Ol

224 Branzino all Insalata 1550
Seewolt€ilet vom Orill af Salatteller

225 Insalata con Carre 12 00

Salatteller mit Schweinelende vom Orill

226 Insalata con Spiedini 1330

Salatteller mit (DarheleV\Sf/'eB vom (ol

225 Insalata Sfada 14,50

Schwert€isch vom Orill af Salatteller

229 Ihsalata Jonica 14 50
Salatteller mit Tintenfisch vom Orill

395 Insalata Gamberi e funghi 14,50
Gebratene (Garnelen nd Chamyignon a
gemischtem Salatteller

336 Insalata Mediterranea 1500
Seewolf€ilet ind Schwert€ischfilet vom
Orill af gemischtem Salatteller

395 Lnsalata Poscaiola 14,00
/}us’remﬂlze ind Schweinelende vom Orill
af gemischtem Salatteller

3%9 Insalata Vitelloe Maiale 1400

Kalbslende und Schweinelende vom Orill
af gemischtem Salatteller

Kleine Portionen werden mit 1, EUR weniger berechnet.



LE NOSTRE P AST € JrapTrioneLe WDAGERT T

gUrO

144 Rigatoni al Forno g 50
mit Fleischsoffe, Sahne und Kése iberbacken

145 Spaghetti Mare 11,50
mit Meerestrichten in Tomaten-Basilitum-Sofbe

26 Spaghetti l\/a(of i 650
mit Tomatensofbe

27 Spaghetti Bolognese 7,50
mit Heischsof3e

2% Spaghetti Carbonara §,50
mit Sahne, rohem Schinken® vnd &i

29 Tagliatelle Gorgonzola 9,50
havsg. Bandndeln mit Sahne und Gorgonzola

30 Togliatelle (enovese 7,50
hausg. Bandrudeln mit Basiliumpesto in Sahnesofe

31 Tagliatelle Bolognese 7,50
havsg. Bandnudeln mit Fleischsofbe

32 Tag‘iafe”e ,\/afof/' 7,99
havsg. Bandnudeln mit Tomatrensofde

33 Q/’Qai’oy\i Arvrabiata % ,50
mit Chili, Tomatensolbe, Kase, Knoblavch

34 Q/ga’rom’ Y Formaggi §,50
mit 4 Kasesorten und Sahne

35 Rigatoni Bolognese 7,50
mit Heischsof3e

36 Tortellini Proscivtto e Panna §,50
Tortellini (Fleischéilling) mit
Vorderschinten®" und Sahnesofbe

32 Tortellini al Forno 900

39

Tortelini (Fleischéil lung) mit Fleischsof3e,
Sahne und Kase Vberbacken

Lasagre al Forno 7,50
mit Vorderschinken™" Fleischsofye, Sahne und Kase iberbacken

,/‘”fﬂ

I

A ———

2

Kleine Portionen werden mit 1, EUR weniger berechnet.



NUDELSPEZT ALITATEN b

146 Tortellini Parna e Parma 11,50
Tortellini (Fleischéillng) mit
rohem Schinken” in Sahnesof3e

1474 Paffar delle Mird 12 50 P &

havsgemachte breite Bandnudeln / \

mit Garnelen in Safransofde

14% Orecchiette Broccoli e Gorgonzola 4,5
Nudeln mit Broceoli, /
Gorgonzola ind Sahnesafde ‘

149 Tagliatelle Buongustaia 12,00
havsg. Bondnudeln mit Steinpilzen in Sahnesofbe
af vohem Schinken”

1590 Tortellini al zafferano 11,50
Tortellin (F ‘eiSchFUHUhﬂ) mit rohen
Schinkenstreifen in Safransolde

151 Spaghetti Agli Scampi 14,50
Spaghetti mit Olivensl, Knoblouch,
Tomatensofbe vnd Scamyis

152 Rigatoni Mare e Monti 11,00
Rigatoni mit Zwiebeln, Champignons vnd
Garnelen in Sahnesof3e

17272 0Orecchiette Sorventina 9 50
Nudeln mit Tomatensofe,
Mozzarella nd BasilXumpesto

178 Tagliatelle (Gambexi e Zucchini 11,50
howsg. Bandrudeln mit Garnelen vnd Zucchin in Sakhnesofbe

179 Maccheroni Pasticciati 11,50
havsg. Nudeln in Tomatensahnesolde mit
Rinder€iletstreifen und Mozzarella Tberbacken

2.5% Rigatoni alla Siciliana 10,50
Rigatoni mit Avberginen, Basilkumpesto,
Tomatensolbe vnd Mozzarella

259 Tagliatelle All Astaco 11,80
havsg. Bandnudeln mit Garnelen ind grinem Pref€er
in Hummer sof3e

260 Spaghetti €unghi e (oamberi 11 g0
Sfaghetti mit gem. Pilzen wnd Garnelen gz )
in leichter Tomatenbasiltumsode ,,-»??p / 1§ o

Kleine Portionen werden mit 1, EUR weniger berechnet.



P122A

Euro

117 Pizzabrot 390
mit Tomatensode

185 Pizzabrot 5,00
mit €vischen Tomatenwliivéeln

17 Margherita 520
Tomaten und Kase

19 I\/afol/' 5,50
Tomaten, Kdse vnd Sardellen”

19 Qeg/’ha 2 50
Tomaten, Kase,
Vorderschinken,”” Champignon

20 4 Stagione 7 go
Tomaten, Kase, Salami,>’
Champignon, Perperoni und
Artischocken™™*

21 Cayricciosa 2 50

Tomaten, Kdse, Vorderschinken,™

Chamyignon, Peperoni und Oliven®**

22 Calzone 7 50
Tomaten, Kdse, Vorderschinken
und Champignon in der Pizzatasche

23 Proscivtto 6,59
Tamaten, Kase und Vorderschinken”

24 Salami 6,50
Tematen, Kase vnd Salami*’
25 Mare 990

Tomaten, Kase,
Meerestrichte, Knoblauch

122 Hawaii 6,50
Kase, Tomaten,
Vorderschinten™ und Ananas

153 Pizza Mird § g0

Kase, Tomaten, bemise,
Oliven™** und Mozzarella

154 Ve swvio g 00

Kase, Tomaten, scharfe ital. Salami)*?

2,56

Kagern, Knoblauch und Oliven

Ewro

155 Parmitana 9,50

Tomaten, Kdse, roher
Schinten® und Rucola

156 Tonno Cipolla §20

Tomaten, Kdse,
Zwiebeln uvnd Thunfisch”

152 Pzza Scampi 12 50
Kase, Tomaten, Knoblauch
vnd sechs halbe Scamyis

199 Pizza Lombarda 7 50
Kase, Tomaten, Peperon,
Salami 7 Vorderschinten”

261 Pizza Adria 9,00

Tomaten, Kdse,
Garnelen und Rucola

241 Pizza Primavera 7,20
Erische Tomatenwii€el,
Kase vnd Rucola

451 Pizza Romana 7 00
Tomaten, Kase,
Salami® und Peperoni

452 Pizza lucana 7,50
Tomaten, Kase, Vorderschinken,”
Salam?” und Champignion

453 Pizza Messinese 9,50
Tomaten, Kase, Thunfisch”,
Garnelen und }(ar’erh

434 Pizza Calabrese §,50
Erische Tomatenwivfel, Kase,
scharte ital. Salam? vnd Rucola

455 Pzza (amberi e Rrataidli 100

Tomaten, Kase, Knoblauch,
Garnelen ind Avsternpilze

456 Pizza Diavola g g0
Mozzarella, scharfe ital. Salami*’

Tomatenscheiben, Basilkumpesto
vnd Oliven™**

Kleine Portionen werden mit 1, EUR weniger berechnet.



P ggcg / F ISCH(Dg RIC,HT g (werden m. Gemiise, Kartcot€eln v. tleinem Salat serviert)

Euro

39 Calamari Griglia 17,80
Tintenfisch vom (Orill

40 Scampi Griglia 20,50
Scampi vom Ol

41 Misto Scamyi e Calamari 19,50
Scampi und Tinten€isch vom Orill

159 Hletto di Branzino Griglia 17,50
Seewol€ilet vom Oorill

106 Misto Pesce Gr ig//'a 20,50
gem. Fischplatte vom Orill

C/A RI\/ g/ FLEISCHGE RICHTE (werden mit Gemiise vd Kartofeeln serviert)

42 Hletto ai funghi misti 26,00
dt. Jungbvllen€ilet-Medallions mit
gemischten Pilzen in WeinsolRe

43 Fletto Or iglia 2500
dt. Jungbullenfilet vom Grill

200t etto al Pefe 26,00
dt. Jungbullen€ilet in griner Pref€erscfde

44 Scaloppa di Maiale ai Fervi 13,50
Schweinelenden vom Grill

169 Scalopra Valdostana 172,50
Kalbsmedallions mit+ Kése und

vnd Vorder schinken™ lberbacken

161 Saltimbocca Romana 17,50
Kalbsmedaillons mit vohem Schinken®
in Salbeisof3e

109 Scaleppa Nagoletana 17,50

Kalbsmedallions in leichter
Tomatensofde mit Mozzarella vnd
Tomatenscheiben Uberbacken

109 Misto Carne Grfgfia 1%,50
gemischter Fleischteller vom Orill

Kleine Portionen werden mit 1, EUR weniger berechnet.



WARME GETRANKE

Euro
45 Wiener Melange 2 60
46  Tasse Koffee 230
411 Hoferl Koffee 2 50
116 Kdnnchen Koffee 390
Y13 Tasse Tee lassisch 2,50
103 Portion Tee tlassisch 350
48 Helil5e Schotolade 2 go
mit Sahne
49 Espresso 2,10
Y42 Es,oresso macchioto 220
119 Espresso dopelt 3,20
123Kof€ee Amaretto 370
5o (,a,ﬂﬂ/ccmo 2 720
51 Kopvzirer 2,20
52 Olihwein' 2 go
199 Latte Macchiato 2,30
dle Kofees sid auch cokeifrei ertiltich
DESSERT
112 Kuchen aus der Virvine 2,30
194 Portion Sahne 0,40
113 Tiramisy™*° 330
157 Profitercl*® 390
299 1 Kugel Profitrerol™® 1,6
215 Dessert Mirot*? ¢ .00
(hach Art des Hauses)
267 TriF€eleis mit heiBer, 5,50
weiler Schkolade Uberzagen
265 Parnacotta® 4 g0
mit vorer (ritze
260 Pamnacotta® 4 g0

mit Evischen Evdbeeren
(saisonbedingt)

ALKOHOLFRELE GETRANKE

300 Coca Cola light et

Ewro
02| 230

301 Ceca Cola light grof3=2 o4 | 3,50

53 Coca Cola tleit
54 Coca Cola grefs
55 Fah’ra Llein’

259 Fanta groB’

56 S{’QZ/' et

54 S’ﬂez[ grof3

5% Tafelwasser tlein
59 Tafelwasser grof3
295 /}Cy/a Panna grofd
293 /}@/a Parna tlein
60 §S. Pelfegrmo lein
115 S. Pellegrino groB
65 SCHM@WQS Biter lemon®
299 Zitronenlimonade
297 Zitvronenlimonade
129 Eistee Peirsich Klein
130 g/'Sf ee Pirsich grof3
66  Orangensaft

67+ Af@e/Sa?’r

6% Johannisbeersaft
12.5 Travbensaf +

69 Holunder-/}péel -Frucht
286 Mangoneftar

720 Rhabarbernettar
21 Maracvjareltar

02| 290
041 350
02| 290
oy | 350
02| 299
o4 | 3,50
02| 200
od | 240
02| 500
025 2,20
0251 2,20
071 500
02| 290
02| 240
05| 300
02| 280
041 350
02| 280
02| 259
o2 290
02| 290
o2 290
02| 290
o2 290
02| 290

Nekt+ar v. Saftschorle

nach Wahl

o4 |

3,40

Nek+ar v. Saftschorle

nach Wahl

02 |

2,59

)

1 = mit Farbstcf€en, 2 = mit Konservierungsstof€en, 3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstérkern, 5 = mit Schwefeldioxid, 6 = mit Schwarzumgsmittel,
% = Milcheiwell® 9 = Kof€eeinhaltig, 19= chininhaltig, 12 = mit SUva\gsmf’r‘relh

* = alkoholhaltig



BLERE

g1 Pis

52 Helles

g0 Bier alloholfrei

§72 Duntles Bier

g6 Radler

297 Radler alkoholfrei
§3  Erdinger Weizen hell
§4  Erdiger Weizen dnkel
§5  Erdiger Weizen leicht

294 Weil3bier+Colab?”
255 Weil3bier+Zitronenlimo o,5 |
291 Erd/'hger Weil3bier

alloholfrei

COOGNAC

100 Remy Martin vsop
101 Metaxa ¥¥¥¥¥
102 Asbach

DESTILLATE

91 Vecchia Romagna

92 Ramazotti

3 (r affa

163 Or affa Berta Roccanivo,
Barricata

Y Wodka Melone

95 Amaretto

%  Obstler

% Sambuca

9% Averna

19 Fernet Branca

162 Williams Birne
299 Jagermeister

03 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |
0,5 |

0,5 |

2 <l
2 <l

2 <l

2 <l
2 <l
2 <l

2 <l

2l
2 <
2l
2 <
2l
2 <
2l

2 <l

Euro
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20

4,50
3,50

3,50

3,720
3,90
4,50

6,50

300
300
300
3,50
3,50
3,50
300

3 )00

ITAL. OFFENE ROTWEINE

22 Lambrusco 025 |
74 Montepvlciano 025 |
25 Nero Davola 025 |
124 Huswein Barcne Nevro o025 |
I1.6T. Veneto
133 Chionti 025 |
132 Merlot 025 |
312 Rose 025 |
249 Weinschorle vot 025 |

4,50
4,50
4,50

4,80

4,50
4,50
4,50

3,30

ITAL. OFENE WELSSWEINE

73 Lgara DOC 025 500
76 Trebbianc 025 420
27 Frizzantino 0251 420
725 Pinot 025 450
29 Orvieto 025 4,50
164 Chardonnay 025 Y50
165  (ambellari 025 4,50
131 Weinschorle weil? 025 330
(

SEKT \E§>

§%  Prosecco, Olas 01| 340
%9 Prosecco oz | 1§00
90 Prosecco Orange 011 340
345 Prosecco Aﬁerol 01| 4o
343 Prosecco Estivo 025 | Yoo

Prosecco mit Mangonektar vnd Eiswiirfel

344 Prosecco Rabarbarc o251 4o
Prosecco mit Rhabarbernettar und Eiswiiel

1 = mit farbstof€en, 2 = mit Konservierungsstcf€en, 3 = mit Antioxidationsmittel

4 = mit Geschmacksverstérkern, 5 = mit Schwefeldioxid, 6 = mit Schwarzumgsmittel,
F = Milcheiweild 9 = koffeeinhaltig, 10= chininhaltig, 12 = mit Silbungsmitteln

* = alkoholhaltig



